Italienische Fetowrudelw

Zutatew fuwr 4 Personen

% Bund  Lauchgwiebeln
1 Essl. Butter

500 gr Bandrudelvw
250 gr Fetakcise

250 gr Sahwne

2 TL Zitronensaft
Salg/Pfeffer
1TU Frisch gehackter Oregano-

1 Schuss  Olivendl

1. Fridndingszwiebeln waschen und inv kleine Stitcke
schneiden. Einige fiw speter zur Seite stellev

2. Nudeln mit Olivensl kochenw und abgiefler.

3. Butter erhitzen und die Lanchgwiebeln davin

4. Fetaw und Sadhwne puwrierenw und dagugiefSen. Knapp
10 Minuter bei kleiner Hitge leicht kochelw lasser.

5. Mit Zitronensaft, Salg und Pleffer abschumecken.
6. Zwm Schluss die Nudeln mit der Feta-Sahwne-Saurce

vermenges und gum Servierenw noch ein paar



