PJ ~T 7/ F
Zutaten fiwr 4 Personen
% Wiwfel Hefe
1Tl Zucker
1 Gehdufter TL Salg
100 md Mich
80 ml

Sprudelwasser
350 ¢ Mehl
2 EL Olivendsl
Zubereitung

1. Backofew auf 220°C Unduft vorheigerv

2. Alle Zutaten miteinander erst mit einem

Kochldffel gut vermengen und dorwv
dwrchikneten!

3. Den Teig abgedeckt mindestens 10 Minuten
gehew lasser

4. Zutaten zum Belegewv schineiden unds
vorbereiter.

5. Sofle auns 1 Packung passiertenw Tomateny; Sals,
Pfeffer und Italienischen Krauternw avwihwen,

6. Pigga in Backform auslegen und bis gum Rand
verteilen. 1 EL TomatensofSe verteilenw und nachv

7. Piggavcan 12-15 Minutesw backen.
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