Vanillepudding
Zutaten fiw 4 Portionew
1-2 Voanilleschoterv

500 ml  Mich

70 g Pudergucker

3 Eigell-
309 Speisestirke

Zubereitung

1. Mawk der Vanilleschote aunskratzen; zur Milch geben und aufkochen.

2. Inder Zwischengeit das Eigellr mit dew Pudergucker mindestens 3
Minuten mit desm Ridhwgerdt zuw einer dicken Masse aufschlagen,

3. Werwv die Eier fast weifs sind, die Speisestiirke unterrivhre.

4. Die Masse unter stiindigem Ridwen guw Milch gelbenw und nochumals
aufkochen.

5. DenPudding i kleine Schilcher geben.

Schokoladenpudding

Zutaten fiw 4 Portionenw
50 g Vollmilchschokolade

500 Ik Michv

70 g Kakaopulver

35¢ Zucker

30g Speisestiivke

Zubereitung

1. Schokolade gerkleinern und mit 300 ml Milch inv einem Topf zuumn
Kochew bringen. Rihwen, bis sich die Schokolade vollstindig aufgeldst
hat.

2. Die restlichen 200 ml Milch mit dewv restlichen Zutatenw mit einenm
Schneebesen verquivlev
3. Mit demv Schwneebesen inv die Schokoladernmilchv ridwen und aunfkochery

lassen. Solange ridwen, bis die Masse dickflivssig gewordew ist, davwy in
Tasseny, Schuisseln ete. geben und abkihlen lasse.



