Schokoladenkuchen

»Konigin vonw Saba*

Zutaten fiwr 1 Spri m
125¢g Bittere Schokolade

125g Butter

125¢g Zucker

4 tier

80 g gemailene Mandeln

50 ¢ Mehl

1 Pck Vanillegucker
Pudergucker

Zubereitung

Backofer auf 180°C vorheigew. Eine Springform einfetten und mit
Mehl bestiinben.

Schokolade v Stiicke breches inv einen Tobf mit 2 Essloffel warmenv
Wausser geben und bei kleinster Stufe unter Rihwerw schimelgzer-
Zucker Loffelweise hingugelbewn. 4 Eier trevwnen. Die Eigelb- nach
und nach dagugelben und gut verridhwen.

Die gemailenesw Madeln mit 4 Essloffel Wasser inv einer kleinesv
Schuussel verridhwen. Davwv guun Teig geben. Das Mehl und dew
Vanillegucker mit dew Teig vermengea.

Doy Eiweifs mit einer Prise Salg in einem Messbecher. steif schlager
Dew Teig ivv die Springform geben und 30 Minuten backen. Mit
einem Holgstilbchen testen ob- der Teig fertig gebackew ist. Davwv
klebt nach dem Reinpicksen nichty mehw am Holy.

Kuchew erkadtesn lasseny, aus der Form nelhwmen und mut
Puderzucker bestiuben.



