Kiuwbissuppe mit einemv Hauch Curry

Zutatew fir 16 Portionerv

4 Hokkaidokiwbis(se)

400 ml Sahwne

S8EL Butter

4 Zwiebel(n)

2.000 Ml Genmuisebrithe

8TL Cwrrypulver

4 PriseAn) Zucker
Salg nach Belieben
Pfeffer nach Belieben
Muskat nach Belieben

Zubereitung:

Den Kirbis guerst vov den Kernew befreien und winrfelvn. Zusawmmenrv
mit der gewiwrfelterw Zwielbel inv der Butter andinsten. Mit der
Brihe abldschenw und cav. 20 - 30 minv kochew lassen. Dawvuy die
Sadhwne und, das Currypulver hingufitgen und die Suppe piurieres.
Die Suppe eventuell noch etwas einkochen lassesnv und davwy mit
Salg, Zucker, Pfeffer und Muskat abschwnecken.




